VELICO

SPUMANTE
BRUT ROSE

BRUT ROSE SPARKLIN WINE

TIPOLOGIA UVE - Bacca rossa

GRADAZIONE ALCOLICA - 127

PRODUZIONE - Spumante delicato, ottenuto
direttamente dalla

rifermentazione del vino in autoclavi di acciaio
inox di piccole dimensioni a bassa temperatura
per un processo intero che dura circa 45g9.
CARATERISTICHE - Spuma: Abbondante ed evane-
scente, perlage a grana fine e persistente.
Colore: Rosa con riflessi violacei. Frofumo:
Finemente fruttato, bouquet delicato, aromati-
co, equilibrato e di grande eleganza. Gusto:
Netto, morbida, ricorda la ciliegia.
ABBINAMENTO - Ideale come aperitivo.

BOTTIGLIA - da 750ml

GRAPE VARIETY - red grapes

ALCOHOL CONTENT - 127

PRODUCTION - delicate sparkling wine made by
second fermentation at low temperature of the
wine in small stainless-steel pressure tanks,
lasting about 45 days from start to finish.
SENSORY PROFILE - Mousse: plentiful and short-
lived; lingering, fine-grained perlage. Colour: rose
pink with purplish nuances. Nose: stylish fruit,
delicate, aromatic bouquet, nicely balanced and
truly elegant. Palate: criep, soft, with hints of
chertry.

SERVING SUGGESTIONS - perfect with appetizers.
BOTTLE TYPE - 750ml|




