VELICO

SPUMANTE
PECORINO BRUT

WHITE SPARKLIN WINE
TIPOLOGIA UVE - Fecorino 1007
GRADAZIONE ALCOLICA - 127

PRODUZIONE - Spumante delicato, ottenuto dalla
fermentazione del vino in autoclavi di acciaio
inox di piccole dimensioni a temperatura
controllata di 15/17 °C per un processo intero
che dura circa 454g4.

CARATERISTICHE - Spuma: Abbondante ed evane-
scente, perlage a grana fine e persistente.
Colore:  giallo  paglierino intenso. FProfumo:
Fruttato, bouquet delicato, aromatico, di
grande eleganza. Gusto: Netto, di grande
morbidezza, giustamente equilibrato. Acidita
totale: 5,6 gr/lt. Residuo zuccherino: 1,1 %.

ABBINAMENTO . Ottimo come aperitivo, ideale

accompagnatore di primi piatti a base di pesce.

BOTTIGLIA - da 750ml

GRAPE VARIETY . Pecorino 1007%
ALCOHOL CONTENT - 127

PRODUCTION - delicate sparkling wine fermented
in small stainless-steel pressure tanks, at
controlled temperature of 1517 °C, for a

process that last 45 days from start to finish.

SENSORY PROFILE - Mousse: gentle and abundant,
with subtle, lingering bead. Colour: intense
straw yellow. Nose: fruit-laden with a delicate,
aromatic and truly elegant bouquet. Falate:
crisp, velvety, perfectly balanced. Total acidity:
5.6g/l. Residual sugars: 1.1 %.

SERVING SUGGESTIONS - Excellent with cocktail
finger food, ideal with fish-based pasta and
rice.

BOTTLE TYPE - 750ml
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