
TIPOLOGIA UVE · Montepulciano d'Abruzzo 100%
GRADAZIONE ALCOLICA · 12,5%
PRODUZIONE · Uve selezionate e raccolte a mano.  
Allevamento: pergola abruzzese. Fermentazione: il 
mosto, dopo un breve periodo di contatto con le 
bucce, viene  sottoposto a chiarifica statica a 
freddo. Le temperature vengono mantenute basse 
per preservare i profumi e il gusto. Affinamento: in 
acciaio INOX
CARATERISTICHE · Colore: rosa ciliegia intenso. 
Profumo: piacevole e fresco bouquet di ciliegia, 
frutti rossi e note speziate. Gusto: buona acidità 
ed una gradevole vena sapida, con un finale grade-
vole e fruttato. 
ABBINAMENTO · antipasti con salumi freschi, primi 
piatti asciutti o con portate a base di pesce di 
mare.
BOTTIGLIA · da 750ml

GRAPE VARIETY · Montepulciano d'Abruzzo 100%
ALCOHOL CONTENT · 12,5%
PRODUCTION · Harvest: selected clusters, picked by 
hand. Training: Abruzzo pergola. Fermentation: 
after a short time on the skins, the must undergo-
es cold clarification. Temperatures are kept low to 
safeguard aromas and flavour. Ageing: in stainless 
steel.
SENSORY PROFILE · Colour: deep cherry red. Nose: 
fresh, pleasing cherry notes with hints of red 
berries and spice notes. Palate: good acidity and a 
charming tangy swathe, with a lovely, fruit-laden 
finale. 
SERVING SUGGESTIONS · Hors d’oeuvres with fresh 
charcuterie; pasta and rice first courses; seafood 
dishes.
BOTTLE TYPE · 750ml
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